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Azienda Agricola Edoardo Moraglio
Semilavorati di Nocciola Piemonte I.G.P.

delle Langhe e prodotti dolciari.
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NOCCIOLE MORAGLIO PRODOTTI PRODOTTI

nocciole tostate granella di nocciole farina di nocciole

Grazie a macchinari moderni e professionali, Nocciole Moraglio è in 
grado di garantire i migliori standard qualitativi in ogni passaggio della 
lavorazione per ottenere e confezionare i diversi prodotti semilavorati.

CONFEZIONI

Nocciole tostate
Sacchetto sottovuoto

250 g · 500 g · 1 kg · 5 kg

Farina di  nocciole
Sacchetto sottovuoto

250 g · 500 g · 1 kg · 5 kg

Granella di nocciole
Sacchetto sottovuoto
250 g · 500 g · 1 kg · 5 kg

crema di nocciole pasta di nocciole

Crema spalmabile alla
nocciola FONDENTE
Vasetto in vetro 120 g · 350 g
Barattolo in alluminio 1 kg · 5 kg

Crema spalmabile alla nocciola GIANDUJA
Vasetto in vetro 120 g · 350 g
Barattolo in alluminio 1 kg · 5 kg

Pasta di nocciola IGP
Vasetto in vetro 100 g · 300 g

Barattolo in alluminio
1 kg · 5 kg

Da oltre 50 anni l’azienda Moraglio si dedica alla coltivazione 
delle nocciole in Piemonte sulle colline dell’Alta Langa dove 
cresce  la nocciola più ricca e profumata del mondo: la varietà 
Tonda Gentile Trilobata, che ha ottenuto il riconoscimento 
europeo come Nocciola Piemonte IGP delle Langhe. 

Nata nel 1956 proprio nel cuore della migliore zona  di produ-
zione, nel comune di Bosia in provincia di Cuneo, l’azienda 
Moraglio ha sempre avuto una conduzione famigliare.

Al nonno Angelo, il fondatore, è seguito il figlio Renato che 
ha ingrandito l’impresa con l’aiuto delle donne di casa e del 
suocero, dedicatosi con entusiasmo e capacità agli splendidi 
noccioleti che regalano uno dei prodotti più prestigiosi del 
territorio della Langa.

Oggi suo figlio Edoardo, portando nuove energie e nuove 
idee in azienda, ha perfezionato il percorso produttivo fino 
alla trasformazione finale della nocciola.
L’azienda lavora esclusivamente i frutti dei noccioleti di pro-
pietà, tutti abilitati alla produzione di Nocciola Piemonte IGP 
delle Langhe.


