
Elevator Pitch



M o d e l l o  d i  B u s i n e s s



il primo fast food
made in italy

che mette al centro 
un’esperienza 

immersiva in ogni 
singola regione
del Bel Paese.

Sapori, immagini e 
prenotazioni dirette a 

tour operators a tariffe 
agevolate.



CUCINA
MADE IN ITALY

Sapori unici
e riconoscibili grazie
al metodo brevettato

Certezza

Un tuffo nelle regioni italiane, 
un’esperienza immersiva

con suoni e immagini

Curiosità

Prenotazioni,
esperienze locali e viaggi
per ogni singola regione

Esperienza

CONCEPT
REGIONALE

TOUR
SERVICES

MERCATO-CONCORRENTI-CLIENTIModello di Business



PERCHÉ ? COME ? PER CHI ?

2.221 Mld euro di food in europa

di cui il 27,0% speso Outdoor

Fonte:  FIPE - report ristorazione 2021

14-30 anni
giovani/studenti/fuori sede

35-50 anni
pausa lavoro/famiglie

55-80 anni
turisti/business trip

+20% di turisti in Italia in 5 anni

Mercato da 610 Mld Euro/anno

il loro fattore comune?

Nessuno di loro è ITALIANO

743 Mln di clienti
che spendono circa 
750 euro/anno
in ristorazione e fast food

Modello di Business MERCATO-CONCORRENTI-CLIENTI



P r o s p e t t i v e  f u t u r e



START UP
Year 1: Italia
Headquarter Bologna
• Governance
• Sviluppo
• Marketing
• Procurement
• Recruting

GRUPPO
Year 2: Europa
Germania

JOINT VENTURE
Year 3: Europa
Germania
Francia
Regno Unito

JOINT VENTURE
Year 4: extra UE
USA

JOINT VENTURE
Year 5: extra UE
USA
Cina

dove
partire

dove
arrivare

Prospettive future STRATEGIA DI SVILUPPO



B a c k g r o u n d  d e l  p r o g e t t o



IL TEAM

Salvatore Petitto
COO&Founder

Background
Direzione Industriale FOOD Industry
Information Technology Consulting

Engineering

P. Vassallo
Fiscal&Tax

S. Toro
Legal

L. Meloni
Marketing
Communication

P. Meregalli
Industrial
Technologies

Pier Paolo Ciriello
CEO&Founder

Background
Direzione Tecnica FOOD Industry
International Project Management

Engineering

FOUNDERS ADVISORS

Background del progetto

M. Raccuia
Food
Production



SOSTENIBILITÀ ESG

CUCINA

SPAZI A SEDERE

riduzione degli spazi e delle attrezzature di Cucina

riduzione dei consumi energetici e dei rifiuti

riduzione del numero di ore di cucina

riduzione del background e dei costi del personale

-1.096
litri/gg

-181
mc/gg

-349
kg/gg

-12
kg/gg

CO2

-1.350
kW/gg

-172
litri/gg

Background del progetto



PUNTI
DI FORZA

Link tra la Cucina Italiana e il 
viaggiare in Italia

per entrambi: tariffe low cost

Stardardizzazione della Cucina 
Italiana e certezze per il cliente 
in tutti i punti ItalyLunch

PUNTI
DI DEBOLEZZA

Non bassi costi di 
Headquarters per strutture e 
sviluppo

Allo start Up non tutto il Mgmt 
ha un background di Travel 
Industry

Collaborazioni con Ministeri 
e Regioni per accellerare il 
Turismo

SWOT ANALYSIS

OPPORTUNITÀ RISCHI

FATTORI INTERNIFATTORI ESTERNI

Non esistono simili catene 
Italiane Low Cost in Europa

sottrarre clienti ai fast food 
stranieri attingendo
direttamente dai loro bacini 
di clientela

Essere i primi a proporre una 
formula Food&Travel

Food&Travel ispirazione per 
altri competitor internazionali 
prima del lancio sul mercato

bassi rischi legati alle 
normative locali per
commercio e distribuzione 
del food (extra EFSA)

Background del progetto



F i n a n c i n g



PROIEZIONI FINANZIARIE

Il bacino dei potenziali Clienti stimato 
sensibilmente più basso in fase di 
apertura e crescente nei primi 5 anni 
di esercizio

Volume annuo di affari stimato in circa 

40 Mln Euro
dopo soli 5 anni da Start Up !

I singoli punti vendita avranno un

Net Margin>15 %
nei primi 5 anni di esercizio

638 1.942

5.073

9.003
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23.137

COSTPRODUCTION

570 1.870
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22.097
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Financing



ROAD MAP & EXIT STRATEGY

MOB YEAR 1 YEAR 2 YEAR 3 YEAR 4 YEAR 5
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638 2.580

7.653

16.656

32.100

55.237

570 2.440

7.803

18.028

36.843

69.299

CUMULATIVE PRODUCTION-COSTS

CASH IN

CASH OUT

ROUND 1
500K euro

ROUND 2
450K euro

ROUND 3
250K euro

+25-32%

Financing



sapori 
regionali

esperienze
immersive

prenotazioni
viaggi

+ + =



Pier Paolo Ciriello
CEO&FOUNDER
pierpaolo.ciriello@italylunch.com

Salvatore Petitto
COO&FOUNDER
salvatore.petitto@italylunch.com


