




MISCELA BAR
gusto intenso

Miscela in cui si fanno prevalere 
i caffè come Robusta, Costa 
D’Avorio, l’Uganda e India 
Cherry, ma con una presenza 
importante di caffè Arabica 
come il Santos, Nicaragua e 
Honduras. Questa miscela ha 
un corpo dal sapore deciso 
e dalle note cioccolatose e 
fruttate.

MISCELA EXTRA BAR
gusto delicato

Miscela in cui si raggiunge la 
giusta sintesi tra ottimi Arabica 
come il Santos, il Nicaragua, 
il Guatemala e l’Etiopia Moka 
Sidamo e selezionati caffè 
Robusta come l’India Kappy 
Royal, i quali assicurano il giusto 
corpo e una crema consistente; 
queste caratteristiche non 
devono mai mancare nel vero 
espresso italiano.

MISCELA ARABICA
gusto cioccolatato

Miscela dei migliori Arabica al 
mondo (Guatemala Antigua, 
Nicatagua Matagalpa, Etiopia 
Sidamo e Santos Cerrado). Il 
bouquet è intenso e armonioso, 
il gusto è fruttato e persistente, 
con rotondità al palato ed 
eleganti sensazioni cioccolatate.

Scheda tecnica
Corposità
Acidità
Aroma
Tostatura
Caffeina

Scheda tecnica
Corposità
Acidità
Aroma
Tostatura
Caffeina

Scheda tecnica
Corposità
Acidità
Aroma
Tostatura
Caffeina



torrefazionecaffebrasil


