


T U B E  O R I G I N A L

Gusti genuini e accostamenti 
innovativi si uniscono in ogni 
vasetto TubeORIGINAL per dare la 
possibilità a chiunque di dare un 
tocco di personalità e originalità 
alle proprie ricette.

Non occorre essere un 
professionista in cucina per creare 
pietanze particolari ma semplici, 
originali ma legate ai gusti 
autentici delle materie prime di 
ottima qualità.

G



T U B E  O R I G I N A L

Le creme TubeORIGINAL 
insaporiscono i piatti restituendo 
i profumi e le essenze di terre 
lontane eppure, in un attimo, 
così vicine. Un asso nella manica 
per tutti i foodies, gli chef e 
gli appassionati di cucina che 
possono combinare tradizione e 
modernità fidandosi di un prodotto 
di ottima qualità e facile da usare.

Una nuova esperienza 
gastronomica da vivere e far 
vivere. Una tavolozza di sapori 
per comporre piatti in libertà, 
dare libero sfogo alla creatività 
in cucina, donare sfumature di 
gusto alle pietanze per tornare con 
la mente nei luoghi del cuore o 
scoprire nuove meravigliose mete.
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T U B E  O R I G I N A L

LA NOSTRA
PRODUZIONE



Crema di Cipolla Rossa all’Aceto Balsamico 
ed Anice Stellato

INGREDIENTI:
Cipolle rosse varietà “Tropea” (56%), vino rosso (contiene SOLFITI), zucchero, aceto balsamico di Modena IGP (aceto di vino, mosto d’uva 

concentrato, colorante: caramello E150d (contiene SOLFITI), miscela di spezie, sale marino integrale, anice stellato, cannella.
ZONA DI PRODUZIONE: Campania

Crema di Tonno alla Mediterranea con Capperi e Alici 
INGREDIENTI:

Tonno PINNA GIALLA (35%) (zona FAO-71), fondo bruno (Vino Rosso e Vino Bianco (SOLFITI); Olio extravergine di oliva doppio concentrato di 
pomodoro, carote, cipolle, sale, pepe, ACCIUGHE, capperi, aglio, pepe nero, finocchietto.

ZONA DI PRODUZIONE: Campania

Crema di Olive Nocellara con
Erba Cipollina e Menta

INGREDIENTI:
Olive verdi denocciolate varietà “Nocellara del Belice” (80%) (olive, sale, correttore di acidità: acido lattico, antiossidante: acido ascorbico), 

olio extravergine di oliva (15%), succo di limone (contiene SOLFITI), pepe, aglio, erba cipollina, menta, miscela di spezie.
ZONA DI PRODUZIONE: Campania

Crema di Funghi Porcini ai 3 Tartufi
INGREDIENTI:

Funghi Porcini (Boletus edulis e rel. gruppo) (110 g per 100 g di prodotto finito), olio extra vergine di oliva, tartufi (Tuber aestivum Vitt. 
Tuber mesentericum Vitt. e Tuber albidum Pico in proporzione variabile) 5% sul prodotto finito, sale, erbe aromatiche e spezie.

ZONA DI PRODUZIONE: Umbria
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Delizia di Miele e Tartufo 
INGREDIENTI:

Miele 98%, Tartufi estivi (Tuber aestivum Vitt.) 1%, aroma
ZONA DI PRODUZIONE: Umbria

Salsa Tartufata
INGREDIENTI:

Funghi coltivati (Agaricus bisporus), olio EVO, tartufi estivi (Tuber aestivum Vitt) 5%, olive nere, carote, SEDANO, prezzemolo, preparato per 
brodo (esaltatore di sapidità: glutammato monosodico, cipolla disidratata, LATTOSIO), sale, spezie, aromi.

ZONA DI PRODUZIONE: Umbria

Crema al Tartufo Bianco
INGREDIENTI:

PANNA 52%, LATTE, funghi champignon (Agaricus bisporus), Parmigiano Reggiano DOP (LATTE, sale caglio) 3%, Tartufo bianco pregiato 
(Tuber magnatum Pico) 2%, lecitine di SOIA, amidi, fibre vegetali, sale, aromi naturali

ZONA DI PRODUZIONE: Umbria

Burro al Tartufo Bianco
INGREDIENTI:

BURRO 95%, tartufo bianco (Tuber magnatum Pico) 3%, sale e aromi.
ZONA DI PRODUZIONE: Umbria
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Composta di Peperoncino
INGREDIENTI:

Ingredienti: peperoncini piccanti di Calabria 66%, peperoni 27%, zucchero, succo di limone.
ZONA DI PRODUZIONE: Calabria

’Nduja
INGREDIENTI:

Grasso e carne suina, peperoncini 30%, sale.
ZONA DI PRODUZIONE: Calabria

Crema di Peperoncino
INGREDIENTI:

Peperoncini piccanti di Calabria 80%, olio extravergine d’oliva 16%, sale, aceto di vino.
ZONA DI PRODUZIONE: Calabria
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Pesto Genovese con Basilico Genovese D.O.P senza glutine
(con e senza aglio*)

INGREDIENTI:
Basilico Genovese D.O.P. 39%, Olio Extra vergine di Oliva, FORMAGGIO Parmigiano Reggiano D.O.P. (LATTE, Sale, Caglio), NOCI, FORMAGGIO 

Pecorino Romano D.O.P. (LATTE di Pecora, Sale, Caglio), Aglio*, Pinoli, Sale, Antiossidante: Acido Ascorbico, Correttore di Acidità: 
Acido Citrico, Conservante: Acido Sorbico.

ZONA DI PRODUZIONE: Liguria
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RAFFINATEZZA E LUSSO ESCLUSIVI.
QUEL TOCCO  CHE FA LA DIFFERENZA. 

PURO
Tartufo Estivo

Tutto l’aroma e l’eleganza del tartufo in purezza
 pronto per arricchire ogni piatto con un tocco pregiato.

INGREDIENTI:
Tartufi estivi (Tuber aestivum Vitt) 70%, Olio di oliva, sale, aroma naturale, pepe

ZONA DI PRODUZIONE: Umbria

Purezza
e gusto incomparabile 



Le Selection

S E L E C T I O N   T A R T U F O

S E L E C T I O N  I T A L I A

S E L E C T I O N  P E P E R O N C I N O

S E L E C T I O N  F O R M A G G I
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Le Selection

S E L E C T I O N   A P E R I T I V O

S E L E C T I O N  S A N D W I C H

S E L E C T I O N  M E D I T E R R A N E A

S E L E C T I O N  P E R S O N A L

TUBO
SELEZIONE 

PERSONALIZZATA 



PIÙ GRANDI

T U B E  O R I G I N A L

TubeORIGINAL presenta i nuovi 
formati più grandi, pensati per chi 
vuole vivere l’eccellenza in cucina 
senza limiti. Abbiamo ascoltato 
le esigenze delle famiglie e del 
mercato: più quantità, la stessa 
qualità irresistibile. Perché noi 
di TubeORIGINAL crediamo nella 
crescita, nel cambiamento, e 
nel migliorare sempre. Siamo 
pronti a fare un passo avanti per 
accompagnare il cliente in ogni 
momento, con un prodotto che 
si adatta ai tempi. Più crema, più 
gusto, più TubeORIGINAL!
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Salsa Tartufata

Crema al Tartufo Bianco

Burro al Tartufo Bianco

Crema di Funghi Porcini ai 3 Tartufi

Crema di zucca
INGREDIENTI:

Zucca (70%), olio extravergine di oliva (27%), succo di limone,
sale marino integrale.

Crema di Peperone
INGREDIENTI:

Peperoni(80%), olio extravergine di oliva (16%), succo di limone,
sale marino integrale
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Le nostre
creme
dolci

Cioccolato di Modica
e Crunch di nocciole*

INGREDIENTI:
Cioccolato di Modica 45%, zucchero, latte in polvere, olio di semi 

(girasole), burro di cacao, granella di Nocciole 3%

Crema Dark di nocciole
INGREDIENTI:

Nocciole 45%, zucchero di canna 19%, latte scremato in polvere 13%,
cacao in polvere 6%, burro di cacao 5%, lecitina di girasole

Crema di nocciole*
INGREDIENTI:

Nocciole Sicilia 45%, zucchero, latte in polvere, olio evo, burro di cacao.
Emulsionante: lecitina di soia

Crema di pistacchio
INGREDIENTI:

Pistacchio 45%, latte magro in polvere, olio di semi di mais, lecitina di 
girasole

Crema di arachidi
INGREDIENTI:

Arachidi 45%, zucchero, latte magro in polvere, olio di semi di arachidi, 
sale, lecitina di soia

Crema Espresso
INGREDIENTI:

Zucchero, olio di semi di girasole, nocciole 15%, latte magro in polvere, 
caffè, aromi. Emulsionante: lecitina di girasole. Può contenere tracce di 

altra frutta a guscio (mandorle, noci, pistacchi, arachidi)

DISPONIBILI NEI FORMATI 100gr - *190gr - 250gr

IN ARRIVO



T U B E  O R I G I N A L

Quando la qualità fa la differenza, si 
vede! TubeORIGINAL è stata premiata 
all’Ecommerce Food Conference, 
un riconoscimento che celebra 
il nostro impegno per la qualità. 
Ma non ci fermiamo qui: abbiamo 
ricevuto il premio speciale Linee 
Gourmet agli “Italy Food Awards”, 
l’oscar dei produttori italiani, a 
conferma della nostra eccellenza 
nel settore. Partecipiamo inoltre a 
iniziative benefiche che fanno la 
differenza e non manchiamo mai 
agli appuntamenti che contano: il 
“Cibus” di Bologna, Vinitaly di Verona 
e la prestigiosa manifestazione “I 
Primi d’Italia” a Foligno. La nostra 
missione? Condividere la nostra 
passione per il gusto e l’innovazione 
con il mondo!

QPREMI
e PARTECIPAZIONI

ad EVENTI
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NUOVE 
PARTNERSHIP 
COMMERCIALI

T U B E  O R I G I N A L

Insieme possiamo fare grandi 
cose!
TubeORIGINAL è alla ricerca di 
partner che condividano la nostra 
visione: portare l’eccellenza in 
cucina, ovunque. Siamo pronti a 
stringere nuove collaborazioni 
per crescere insieme, creando 
opportunità e successi. Se anche 
tu vuoi far parte di questo viaggio 
fatto di sapori unici e innovazione, 
siamo qui, aperti a costruire 
qualcosa di speciale.

Unisciti a TubeORIGINAL: 
insieme, possiamo cavalcare 
l’onda della NEW FOOD 
EXPERIENCE.

I
Contatti
TubeORIGINAL 
-
Spoleto ITALY
cell. 349 7838358
tubeoriginal.it 
tubeoriginal.com 
info@tubeoriginal.com




